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CATERING

Montag

Kréauter-Cremesuppe

V6T,

Unser Angebot vom 14.09. - 18.09.2026 Akademie Mont-Cenis

Dienstag

Gulaschsuppe

i

Mittwoch

Klare italienische Gemusesuppe

\ 2
VN

oN. (VeT,
v

Donnerstag

Spargelcremesuppe

VeT,

Fortbildungs
Akademie
Herne

Zukunft
bilden

Freitag

Franzésische Zwiebelsuppe |
Késecrouton

i

Griechische Hackfleischpfanne Feta |
Oliven | Tomaten | Paprika | Nudelreis

(O

Chili con Carne |[Bohnen | Mais | Reis
Langkornreis

(GRS

Wirsingroulade | Specksauce |
Salzkartoffeln

Serbische Bohnensuppe | Speck |
Mettwurst

(O

Currywurst |Pommes frites | Krautsalat

Tomatenspaghetti | italienische
Gemisepfanne

V6T,

Chili sin carne | Tofu | Kidneybohnen |
Mais
\ 2

Ven” (Ver,
v

Brokkoli-Spinat-Curry | Kichererbsen |
Kurkuma-Reis

@) We®

Curry | Zucchini | Brokkoli | Kokos |
Vollkornreis

Y (=] We®

Vollkorn-Fusilli | Zucchini | Fenchel |
getrocknete Tomate | Rucola

) We®

Schweinelachs - Steak | Krauterbutter |
Mischgemdiise | Bratkartoffeln | Speck

Burgunderbraten Rind | Jus | M6hren |
Kartoffelknddel

i

Schweine Filet | Rahmpfifferling |
Herzogin Kartoffel

Pfifferlinge | Speck | | Sahnesauce
|Schweinschnitzel | Bratkartoffel

Risotto | Parmesan | Pfifferling |
Lachsfilet

>

Pizza | Variationen

V6T,

Flammkuchen | Pfifferlinge |
Kirschtomaten |Zwiebeln | Petersilie

V6T,

Ofenfrischer Zwiebelkuchen mit Speck

Flammkuchen mediterran | Brie
|Peperoni

V6T,

Kaiserschmarrn | Vanillesauce |
Apfelkompott

V6T,

Smoothie | Ananas | Babyspinat
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VN
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v

Pistazienpudding | Cantuccini

V6T,

Joghurt | Melone

V6T,

Zimtcreme | korniger Frischkéase

V6T,

Vanillecreme | Kokos | Biskuit

V6T,

Quark | Heidelbeeren

Milchcafecreme | Amarettini

i

Pudding Haselnuss

Griechischer Joghurt | Honig | Walnisse

Rote Gritze | Buttermilch-Minz-Sauce

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie an der

Ausgabe.

Anderungen vorbehalten.

'’ = vegan ¢ = vegetarisch & = Schwein 5 = Rind *> = Fisch We’ = We love green

WIR RICHTEN GUTES AN. MIT KOPF UND HERZ.
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CATERING

Montag

GrieRBpudding | Orangensauce

Genuss-
pause

V6T,

Fortbildungs

Unser Angebot vom 14.09. - 18.09.2026 Akademie Mont-Cenis Zukunft | Akademie

Dienstag

Waldmeistergotterspeise

\VGN(’) @
v

Mittwoch

Vanillemousse

bilden | Herne

Donnerstag Freitag

Bayrisch Schokocreme Erdbeerpudding | Sahne

=

Borek | Kase |

Tages-
ausklang

Nudelsalat | Bockwurst | Senf

Knusperbackfisch | Wedges |
Remoulade

x>

Camembert gebacken |
Preiselbeerkompott | Pumpernickel

VeT,

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie an der
Ausgabe.
Anderungen vorbehalten.

'’ = vegan ¢ = vegetarisch & = Schwein 5 = Rind *> = Fisch We’ = We love green

WIR RICHTEN GUTES AN. MIT KOPF UND HERZ.



