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CATERING
Allergene
18 Gluten 25h Mandeln
18a Weizen und Weizenerzeugnisse (wie Dinkel & 26 Sellerie

Khorasan-Weizen 27 Senf
18c Gerste o8 Sesam
20 Ei .

29 Schwefeldioxid und Sulfite

23 Soja 31 Weichtiere
24 Milch
25 Schalenfriichte
Zusatzstoffe
1 mit Konservierungsstoff 6 mit Zucker(n) und StRungsmittel(n)
2 mit Antioxidationsmittel 10 geschwefelt
3 mit Geschmacksverstarker 12 mit Phospat
4 mit Farbstoff 42 koffeinhaltig

Produktkennzeichnungen
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vegan
vegetarisch
Klah Aktion

Schwein

eO

S
2
%o
W

Rind
Gefliigel
Fisch

We love green

In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch Allergene verarbeitet. Trotz aller Vorsichtsmafinahmen kann ein Ubergang von Spuren dieser Stoffe auf
andere Lebensmittel nicht vollkommen ausgeschlossen werden.

WIR RICHTEN GUTES AN. MIT KOPF UND HERZ.



